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Dragi kupci,

Hvala vam na kupovini jednog od proizvoda iz asortimana Solis. Od 1908. godine Svicarska kompanija
Solis uspjedno predstavlja nove, sigurne i inovativne proizvode, kao Sto su izmedu ostalih i mali kucni
aparati. Svicarska kompanija Solis nudi veliki izbor korisnih ku¢anskih aparata sa izvanvremenskim
dizajnom, vrhunskom kvalitetom i funkcionalno$cu.

Krilatica SWISS MADE, kada je rijeC o Solis proizvodima predstavlja puno vise od proizvodnje
proizvoda u Svicarskoj. Oznacava tradiciju, povjerenje, pouzdanost, preciznost, izdrzljivost i
inovativnost.

Detaljan priru€nik i odgovore na Cesto postavljana pitanja mozZete pronaéi na
www.solis.com/manuals



http://www.solis.com/manuals

2 grija¢a elementa kojima se zasebno upravlja

Kontinuirano promjenjivo podeSavanje temperature

Drenaza za ulje, mast itd.

Posuda za sakupljanje masti

ri: [© = [:J K

Roéstilj plo¢a s povrsinom od nehrdajucéeg Celika

A VAZNE MJERE SIGURNOSTI

e Prije uporabe procitajte cijele upute za uporabu. Spremite upute za buducu upotrebu i u
slu¢aju promjene vlasnistva, predate upute zajedno s uredajem. Sacuvaijte originalnu
ambalazu uredaja za moguci transport / otpremu.

e Prije uporabe provjerite odgovara li mrezni napon naponu uredaja. Nemojte modificirati uredaj.

o Uvijek iskljucite uredaj iz zidne uti¢nice nakon upotrebe. Za dodatnu zastitu tijekom koristenja
elektriénih uredaja, ugradite zastitni prekida¢ (RCCB) s nazivhom strujom kvara od max. 30
mA. Obratite se svom elektri€aru za profesionalni savjet.

o Kako biste sprijecili strujni udar, nikada nemojte uranjati uredaj u tekucine. Izbjegavajte
izravan kontakt s prikljuénim kabelom.

o Nemojte dopustiti da kabel za napajanje visi preko ruba povrsine ili stola. Ne ostavljajte ga na
vrucoj povrsini.

o Uvijek iskljucite uredaj iz zidne uti€nice prije rastavljanja, sastavljanja ili CiS¢enja uredaja.
o Iskljucite uredaj i isklju€ite ga iz uti€nice, kada je bez nadzora/ne koristi se.

o Uredaj nije namijenjen za rukovanje niti za spajanje na vanjski mjera¢ vremena ili zasebni
prekida¢ za daljinsko upravljanje.



Ako je kabel za napajanje oSte¢en, mora ga zamijeniti proizvodac, serviser ili sli¢no
kvalificirana osoba kako bi se izbjegla opasnost.

Koristite samo na ravnim, suhim povrS§inama.

Uredaj se moze jako zagrijati tiiekom upotrebe — oprez! Opasnost od opeklina! Ne dirajte
uredaj dok se potpuno ne ohladi.

Nepravilna uporaba moze uzrokovati znatne rizike. Solis of Switzerland Ltd ne prihvaca
odgovornost za mogucu Stetu ili ozljede.

Nemojte koristiti pribor koji Solis of Switzerland Ltd ne preporucuje.
Zastitna povrsina otporna na toplinu ispod uredaja sprijecava prskanje masti po stolu.

Zbog svojstava materijala povrsine, sredina polovice rostiljia moze se malo podiéi kada je
vruéa. To je normalno i povuci ¢e se kada se ohladi.

Ovaj uredaj mogu koristiti djeca u dobi od 8 godina i viSe te osobe sa smanjenim fizi¢kim,
senzornim ili mentalnim sposobnostima ili nedostatkom iskustva i znanja ako su pod
nadzorom ili upuéeni o koriStenju uredaja na siguran nacin i razumiju opasnosti koje proizlaze
iz uporabe uredaja. Djeca se ne smiju igrati s uredajem. Cis¢enije i korisni¢ko odrzavanje ne
smiju obavljati djeca bez nadzora.

Nemojte koristiti oSteéene uredaje (ukljuCujuéi mrezni kabel / utikag). Vratite uredaj Solis of
Switzerland Ltd ili ovlaStenom servisnom mjestu radi odrzavanja/popravka.

Nikada nemoijte uklanjati ostatke na reSetki metalnim predmetima / nozevima.

Za gaSenje pozara na uredajima koristite samo protupozZarne deke.

Ovaj uredaj je dizajniran za kuénu upotrebu, kao $to su male kuhinje za osoblje u trgovinama,
uredima ili drugim radnim okruzenjima (ij. farme, hotelske sobe s ugradenom kuhinjom, moteli,
noéenje s doru¢kom i druge usluge smjestaja), te nije prikladan za komercijalnu upotrebu.

Nemojte koristiti uredaj na otvorenom.

Solis of Switzerland Ltd zadrZava pravo na tehni¢ke i dizajnerske promjene kao i na izmjene u
svrhu pobolj$anja proizvoda.

Promjena boje resetke i ogrebotine normalni su znakovi istro§enosti. Oni nisu pokriveni
jamstvom.



A OPIS UREDAJA

Hauptschalter Glocke (zum Diinsten/Warmhalten)

Interrupteur principal Cloche (pour cuire a la vapeur/maintenir au chaud)

Interruttore principale Coperchio a campana (per proteggere da polvere/mantenere il calore)
Main on/off switch Cover (for steaming / keeping warm)

Hoofdschakelaar Cloche (om te garen/warm te houden)

Grillplatte mit 2 einzelnen Heizelementen Saftrinne

Plaque de gril avec 2 éléments individuels chauffants Rainure de récupération des jus
Piastra per grigliare con 2 elementi riscaldanti singoli Canale per i liquidi

Griddle with 2 individual heating elements Juice groove

Grillplaat met 2 individuele verwarmingselementen Sapgoot
Abfluss fiir Ol, Fett etc.
Ecoulement des huiles/ Fettauffangschublade

Bac de récupération des graisses
Vaschetta raccogli-grasso
Fat-collecting drawer

graisses, etc.
Deflusso per olio, grasso, ecc.
Drainage for oil, fat etc.

Afvloeiing voor olie, vet enz. Vetopvangbak
Temperaturregler mit Kabelaufwicklung
Bereitschaftsanzeige Enroulement cordon
Régulateur de température avec Avvolgimento cavo
indicateur de disponibilité Cord wrap

Regolatore della temperatura Kabeloproller
con indicatore di stand-by
Temperature control with
ready indicator

Temperatuurregelaar met

aanduiding 'klaar voor gebruik’
Q Heizt auf O Gewahite Temperatur erreicht

Chauffe Température choisie atteinte
Scaldato Temperatura selezionata raggiunta
Heating Selected temperature is reached

Wordt warm Gekozen temperatuur bereikt

' Temperaturregler auf «0»: Anzeigen leuchten griin, aber die Elemente sind nicht'

@ Réquiateur de température sur «O»: Les indicateurs s‘allument en vert, mais les éléments
Regolatore di temperatura su «0»: Gli indicatori verdi sono accesi, ma gli el
Temperature control at «0»: indicator light is green but elements are not
Temperatuurregelaar op «0»: lampjes branden groen, maar de element

A PRIJE PRVE UPOTREBE
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1) ObriSite rostilj plo€u sa vlaznom krpom

2) Ukljucite utika¢ u utiénicu

3) Ukljucite uredaj



4) Postavite maksimalnu temperaturu
5) Ostavite da se zagrijava 10 minuta

Proizvodni ostatak se spaljuje. Mogu se razviti mirisi/dim — otvorite prozore!

6) Iskljucite uredaj
7) lzvadite utikac iz utinice

8) Pricekajte da se uredaj ohladi

9) Ocistite uredaj



A KORISTENJE

& Oprez! Uredaj moze postati jako vru¢ — opasnost od opeklina!

1) Uredaj stavite na ravnu i stabilnu povrsinu

2) Lagano nauljite rostilj plocu

3) Utaknite utika¢ u uti¢nicu

4) Ukljucite uredaj

5) Postavite temperaturu zagrijavanja

6) Pripremite sastojke

7) Postavite zeljenu temperaturu

8) Uklonite ostatke izmedu pecenja Spahtlicom

e Grija¢i elementi su neovisno podesivi!



9) Ispraznite posudu za sakupljanje masti ako je puna

10) Postavite temperaturu na ,,0

11) Iskljucite uredaj na tipku i iz uti¢nice te ostavite da se uredaj ohladi

A TERMOSTAT

Automatski se uklju€uje/iskljucuje kako bi zadrzao odabranu temperaturu

1) Postavite maksimalnu temperaturu

2) Kada se postigne Zeljena temperatura svjetlo oko termostata zasvijetli zeleno

3) Podesite Zeljenu temperaturu

A MOGUCE UPOTREBE

» Teppanyaki
Azijski nacin pripreme mesa, morskih plodova, povréa, voca, jaja itd. PoboljSajte jela
primjenom ukusnih umaka ili marinada na jela tijekom pecenja na rostilju. Ispod poklopca
lagano kuhajte povrée na pari ili odrzavajte sastojke toplima. Neovisno podesive zone grijanja
omogucuju pripremu razli€itih sastojaka u isto vrijeme na razli¢itim temperaturama ili pecenje
na jednoj polovici, a na pari/odrzavanje topline na drugoj.

» Plancha
Pecite na rostilju na Spanjolski nacin, a da ne zapalite marinade ili alkohol.

> Stolni rostilj

Pecite meso, kobasice, slaninu, povrce itd. direktno za stolom.



A PRIJEDLOZ| | SAVJETI
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Prikladni sastojci

Meso s kratkim vremenom pecenja: npr. junedi, svinjski, teledi file, pile¢a prsa
Kompaktne ribe: npr. losos, bakalar, tuna

Plodovi mora: npr. Skampi, kozice, lignje, kapica

Povrée: npr. karfiol, Sparoge, klice graha, poriluk

Voce: npr. ananas, banana, jabuka

Izbjegavajte opekotine

Koristite samo ulje/mast koja je prikladna za pecenje.

Uklonite ostatke izmedu faza lopaticom.

Za so¢no meso

Prvo pecite meso cca. 2-3 minute s jedne strane, a zatim okrenite.
Nemojte pikati / rezati meso tijekom pripreme.

Meso soliti tek nakon pripreme.

Stavite velike/debele komade u sredinu jedne od polovica rostilja (najveca vatra).

Upravljanje vremenom

Prvo pripremite sastojke s najduzim vremenom kuhanja/pecenja.

Odrzavanje topline

Jednu polovicu rostilja postavite na nisku temperaturu kako bi sastojci ostali topli i/ili ih
pokrijte.



A CISCENJE | ODRZAVANJE

Uvijek prvo iskljuCite uredaj iz zidne uti€nice. Samo lagano zagrijte uredaj.

1) Stavite sok od limuna na slabo zagrijanu plo¢u
2) ObiriSite rostilj plo¢u sa vlaznom krpom (Uvijek briSite u istom smjeru)

3) lzvadite posudu za sakupljanje masti i ulja te ju ispraznite

e Uklanjanje zagorjelih ostataka

1) Polagano povecajte temperaturu, ostavite da se lagano ohladi

2) Iskljucite uredaj

Nikada nemoijte Kkoristiti abrazivna sredstva za &iScenje! Nikada nemojte drzati uredaj pod teku¢om
slavinom niti ga uranjati u vodu.

4, Stavite posudu za ulje i mast natrag u uredaj

5. Omotajte strujni kabel oko namota za kabel ispod uredaja
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3) Iskopcajte utikag iz utinice

4) Namocite ostatke hrane sa hladnom vodom, obriSite naknadno (Za brisanje koristite grubu
stranu spuzve)

5) PriCekajte da se uredaj ohladi, te ga osusite

A TEPPANYAKI| RECEPTI

» Miks plodova mora
1) Morske plodove pecite na lagano nauljenoj resetki.
2) Dodaijte povrée; poparite ih ispod poklopca ako zelite.
3) Premazite Teriyaki umakom i/ili limunovim sokom po Zelji.

4) Zavrsite dodavanjem malo sojinog umaka, a zatim posluzite.




» Umak od soje i dumbira
1) Bumbir sitno samljeti.
2) Ogulite reznjeve ¢esnjaka i narezite ih na male kockice.

3) Dobro izmijeSajte sastojke i stavite umak u zdjelu.

A RECEPTI ZA ROSTILJ

» Francuski tost
1) Jaja i vrhnje dobro umutiti. Zacinite solju i paprom.
2) Dodaijte sir i za€insko bilje, dobro promijeSajte.
3) Tost umoditi u jaje s obje strane.

4) Zapedi tost s obje strane.

> Pileéi raznjici
1) Papriku oprati i odstraniti kostice. Operite tikvice i odsjecite vrh.
2) NarezZite papar, tikvice i piletinu na jednake ploSke.

3) Stavite sastojke naizmjeni¢no na razan,.
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4) Ispecite raznji¢e, zaclinite po Zelji i posluZzite.

Karamelizirani voéni raznjici
1) Pripremite voce (operite, ogulite, uklonite kosticu itd.), stavite komadice na raznijic.
2) Popecite raznjice.

3) Voce premazite SeCerom u prahu i ostavite da se karamelizira.

A RECEPTI ZA PLANCHU

1)
2)

3)

4)

Uklonite glavu, ljusku i utrobu kozica. Operite kozice i ostavite da se osuse.
NareZite reZznjeve ¢eSnjaka na male kockice.

PomijeSajte ¢eSnjak, maslinovo ulje, sol i €ili u prahu, marinirajte kozice s njima i ostavite da
odstoje cca. 1 sat.

Rasirite kozice na rostilj i zapecite s obje strane.
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A ODLAGANJE

X

Upute za pravilno odlaganje proizvoda prema EU direktivi 2002/96/EU

EU 2002/96/EC

Odlozite ovaj uredaj isto kao i uredaj za hladenje. Na kraju svog radnog vijeka ova oprema se ne smije
odlagati kao ku¢ni otpad. Mora se preuzeti na posebnim centrima za prikupljanje otpada u lokalnoj
zajednici ili odnijeti trgovcu koji pruza ovu uslugu. Odlaganjem elektri¢ne i elektroniCke opreme
izbjegavate moguce negativne posljedice ucinka na okoli$ i zdravlje ljudi koje proizlaze iz
neodgovaraju¢eg odlaganja i omogucuje da se njegove komponente ponovno uporabe i recikliraju
kako bi se dobile znacajne vrijednosti na uStedi energije i resursa. Kako bi se naglasila duznost
zasebnog odlaganja ovoga uredaja, proizvod je oznacen prekrizenom kantom za smece.

Solis of Switzerland Ltd pridrzava pravo na tehnicke i vizualne promjene
i izmjene u cilju poboljSanja proizvoda u bilo kojem trenutku.

Ova stavka se istiCe svojim dugotrajnim ciklusom rada i pouzdano$c¢u. Unato¢ tome, ako dode ikada
do kvara, jednostavno nas nazovite. Cesto se kvar moze lako i brzo rijesiti s pravim savjetom ili
tehnikom bez da morate odmah poslati uredaj na popravak. Dat ¢emo vam sve savjete i prakti¢nu
podrsku koja vam je potrebna.

Originalno pakiranje Cuvajte na sigurnom mjestu kako biste ga mogli koristiti u slu€aju da transport ili
otpremanje proizvoda postanu nuzni.

Saniteh d.o.o.
Slavenskog 1

10110 Zagreb

Hrvatska

Tel: + 385 (0)1 3818139
Fax: + 385 (0)1 3817241
info@solisplus.hr
www.solisplus.hr

Servis: +385 (0)1 3818139



